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ECafé とは？

 ECAFE Foundation（基金）は、エチオピアのコーヒー生産者のコーヒー栽培と生活の向上を目的としています。

具体的な活動としては教育プログラムを通して生産者に高品質コーヒーがどういったものであるかを認知させ、ま

た地域や全国でのコーヒー品評（コンペ）の実施によりそうした高品質コーヒーの生産を促進します。

現状としてコーヒー生産者は自らが生産するコーヒーの味をみることもなく、それを評価される機会もありません。

そこで当基金は、教育プログラムや品評会の実施を行っており、それを通じて生産者はどういったコーヒーが高品

質であるのか、自分の生産したコーヒーがどのような品質をもっているのかを知ることができ、海外の消費者がど

のようなコーヒーを求めているのかを知れば、生産者はコーヒーの品質を向上しようというモチベーションを持つこ

とができるでしょう。世界のスペシャリティコーヒー市場で成功を収めることができれば、最終的に生産者は高品質

コーヒーを栽培することで生活を向上、安定させることができます。

 
ECafé Goldとは？

 基金が主体となり、エチオピア国内の５つのコーヒー生産者組合連合とＳＣＡＡ（アメリカ・スペシャルティコーヒー

協会）の協力のもとに行われ、エチオピア全国レベルの最高品質の品評会（コンペ）／オークションです。

 ２回目となる今回は、全国５つのコーヒー生産者組合連合から代表のコーヒーが国内審査、そして欧米などの国

際審査員による国際二次コンペを受け、２７のコーヒーがエチオピア最高品質のコーヒーとしての栄誉を与えられ、

インターネット・オークションにかけられました。

Yirgacheffe Natural

Grade 3

（イルガチェフェ・グレード3）

Hama生産者組合

ランク   ：  Rank 1（Natural）

出品農協  ： Hama Cooperative
生産地   ： イルガチェフェ

スコア   ： 92.5（SCAA）
フレーバー ：  Banana, creamy body, rich, dried fruit, honey, fresh flowers, peppermint, chocolate, berry,

silky, oily, excellent viscosity, floral end-notes, mango, lemon, pineapple, pear, strawberry,
sweet vanilla.
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